
2016 年 12 月 27 日 

報道関係者各位 

 

和食麺処サガミで年末恒例『晦日そば食べ放題』開催 

12 月 29 日、30 日、31 日限定、ボリューム満点の 3 日間！ 

 

この度、和食麺処サガミを展開する株式会社サガミチェーン（本社：名古屋市守山区森孝 1-1709 

代表取締役社長 鎌田 敏行）は、2016 年 12 月 29 日より 3 日間、『晦日そば食べ放題』を開催いたし

ます。 

『晦日そば食べ放題』は、毎月月末に実施している人気企画であり、特に年末は一年間のご愛顧に感謝

を込めて 3 日間に拡大し、毎年開催しております。サガミ自慢の石挽そばを思う存分ご堪能いただき、よいお

年をお迎えください。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【晦日そば食べ放題 概要】 

■実施期間：2016 年 12 月 29 日(木）～31 日(土) 

■販売商品・価格 

晦日そば 天ぷら【竹】大海老 1 本付  1,690 円＋税 （写真）～ 

■対象店舗：和食麺処サガミ 132 店舗 

つけつゆは醤油ベースのほか、ごまだれもご提供いたします。大海老の天ぷら盛合せに加え、とろろ、なめこ、

梅干しなどの複数の薬味が付きますので、味を変えながらお楽しみください。 

 

※午後 10 時までの提供とさせていただきます。 

 

 



【そば食べ放題記録の更新なるか】 

 当社は、外食における そばのリーディングカンパニーであり、そばを世界に広げることを主要な経営課題の一

つと位置付けており、そばの認知度向上を図るべく、国内外にて『晦日そば食べ放題』を実施しております。 

 毎年この年末で更新者が出ており、本年も期待しております。 

※そば一段の量は、約 160ｇです。 

 

【年越そばについて】 

年越そばは、“細く長く”ということから、「健康長寿」「家運長命」などの縁起をかついで、江戸時代にそばを

食べるようになったことが起源とされております。そばが切れやすいことから、1 年の災厄を断ち切る願いを込め

たという説もあります。どちらの意味でも、おいしい年越そばを、ぜひサガミでお召し上がりください。 

 

【そばについて】 

店内の石臼で挽いた、そば粉を使用しています。サガミのそばは、風味とのど越しが良いのが特徴です。 

挽きたて、打ちたて、湯がきたての“そばの 3 たて”にこだわり、全店舗に石臼を設置し毎日そば粉を挽いて 

います。 

 

【和食麺処サガミについて】 

東海地区を中心に、関西、関東、北陸で「和食麺処サガミ」を 132 店舗展開しております。そば・うどんな

どの「麺料理」、みそ煮込、手羽先などの「なごやめし」、四季折々の素材を活かした「和膳」など、幅広いメニ

ューを取り揃えております。 

URL:http://www.sagami.co.jp/ 

 

【記載内容に関するお問合せ】 

株式会社サガミチェーン 営業企画室 

担当：宮本 一弘 

TEL：052-771-5489 

E-mail：k_miyamoto@sagami.co.jp  


